
รายการที่ ๑ 
อาหารไทย (ซีฟู้ด) 
ราคา ๒,๖๐๐ บาท 

................................. 
 

กุ้งห่อใบเตย 
GOONG HOR BAI TOEY 

Deep-Fried Prawns wrapped in Pandanus Leaves served with Tamarind Sauce 
************** 
พล่าหอยเชลล ์

PRA HOY SHELL 
Grilled US Scallops with Spicy Thai Herbs  

************** 
ต้มย ากุง้ลายเสือ 

TOM YAM GOONG LAI SEUA 
Hot and Sour Tiger Prawn Soup with Lemongrass 

************** 
ฉู่ฉีป่ลาแซลมอน 

CHU CHEE PLA SALMON 
Dry Red Curry of Salmon 

************** 
ปูนิ่มผดัพริกไทยด า 

POO NIM PHAD PRIK THAI DAHM 
Stir-Fried Soft Shell Crab in Black Pepper Sauce 

************** 
ผัดผักคะน้าปลาเค็ม 

PHAD PHAK KA-NAR PLA KHEM 
Sauteed Kale with Salted Fish 

************** 
ข้าวเหนียวสังขยากับไอศกรมีชาไทย 

KHAO NIEW SANG-KHA-YA KUB ICE CREAM CHA THAI 
Sweet Sticky Rice with Custard and Thai Tea Ice Cream 
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รายการที่ ๒ 
อาหารไทย 

ราคา ๒,๓๐๐ บาท 
................................. 

 
เนื้อ หรือ หมูปิ้งใบชะพล ู

NUEA RUE MOO PING BAI CHA-PLU 
Grilled Beef or Pork wrapped in Cha-Plu Leaves 

************** 
ย าส้มโอ 

YAM SOM-O 
Pomelo Salad with Shrimps, Roasted Coconut and Cashew Nuts 

************** 
ต้มขา่ปลา 

TOM KHAA PLA 
Seabass and Galangal Soup with Coconut Milk 

************** 
แกงเขียวหวานหมูพริกขี้หน ู

GAENG KIEW WARN MOO PRIK KEE NOO 
Green Curry of Pork with Fresh Bird’s Eye Chilies 

************** 
ไก่ผัดพรกิแห้งเม็ดมะมว่งหมิพานต ์

GAI PHAD PRIK HANG MED MAMUANG HIMMAPHAN 
Stir-Fried Chicken with Dried Chilies and Cashew Nuts 

************** 
กุ้งผัดน้ าพริกเผา 

GOONG PHAD NAAM PRIK PAO 
Wok-Fried Tiger Prawns with Sweet Chili Paste 

************** 
ผัดผักขงิสด 

PHAD PHAK KHING SOD 
Stir-Fried Vegetables with Chili and Ginger 

************** 
ข้าวเหนียวมะม่วง ๒ สี 

KHAO NIEW MAMUANG SONG SEE 
Two-Coloured Sticky Rice with Mango 

 
................................. 


